REGION
KITROS - PG.I. PIERIA

DESCRIPTION VINICOLE
Vin multivariétal, avec une robe de couleur jaune

avec des nuances verdatres. Aromes complexes
d'agrumes, de pommes vertes et de poivrons

En bouche, une douce caresse avec une dose
parfaite d'acidité et un arriere-go0t alcoolique sucré

ANNEE (8 TONNEAU

2015 gElg non

TYPE (®  VIEILLISSEMENT
blanc sec = non

CEPAGE BOUCHON

Assyrtiko, Sauvignon blanc diam 3

A
ALCOOL @ A SERVIR

2.5 %% 8-10°C
CONSERVATION ‘ ‘ ‘ PRODUCTION
2016 50 000
BOUTEILLE EMBALLAGE
Bordeaux | @ boite en carton
VUE ACCOMPAGNE

Robe de couleur jaune avec avec des nudnces verdatres

NEZ
é? Arémes complexes d'agrumes, de pommes vertes
et de poivrons

BOUCHE
En bouche, une douce caresse avec une dose
parfaite d'acidité et un arriere-goUt alcoolique sucré

Douceur sec @ 1 | 1 o doux
2r5
Acidité basse D 1 . élevé
35
Alcool bas D) | ' haut
35
Corps leger G I ~ plein
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2015 - 2016

CONSOMMATION
IDEALE

%
blanc, avec extraction-macération de pré-fermentation, fermentation
alcoolique en cuves d'acier inoxydable aux 16°C

e

VINIFICATION |

NOM DU VIGNOBLE DENSITE DE PLANTATION SOL

Kydonies souche de vin-pieds / ha 300 sablonneux, argileux, limoneux
en linéaire distances 1,25M. sur
ANNEE DE PLANTATION | |igne et 2,40 m. entre

4>

VichaG12 52006 les lignes
ALTITUDE RENDEMENT EXPOSITION
50 m 750kg/hectare Nord
ECONDITIONS CLIMATIQUES VINTANGE | ALCOOL
douceur estivale et hivernale du 25 Ao0t jusque 12.5%
sans humidite au 10 Septembre, manuel A
o MISE EN BOUTEILLE 3.42
AUTRES ELEMENTS Novembre ACIDITE
VIGNERON 5.1 gr/lt
Nikos Chrysostomou | SUCRES
1 gr/lt

' Concours: Berliner WeinTrophy BN
O ™

. Prix: Médaille d'Argent Vin: KYDONIES blanc, récolte 2013 O

A

PRIX RECENTS ' Concours: International Wine Competition de Thessalonique

Prix : Médaille d'or du vin: KYDONIES blanc, récolte 2013

page 02/02




	Chrisostomou_Kidonies-IOb.pdf
	Chrisostomou_Kidonies-IO
	Chrisostomou_Kidonies-1 copy


	Chrisostomou_Kidonies-2 copy

