Xinomavro

Le nom -xinomafro- vient d’acidulé, aigre et noir, bien que dans la pratique,
les pelures de fruits ne sont pas particulierement riches en pigments. Mais
le Xinomavro montre une surprenante performance et le caractere
polyvalent, offrant des «vin de garde» rouges, des rosés dynamiques, des
mousseux parfumés, méme les vins doux avec tempérament
(idiosyncrasiques).

Planté dans tous les coins du centre et du nord de la Gréce Xinomavro est
exclusivement responsable ou impliqué dans les vins rouges AOP Naoussa
PDO Amyntaio, PDO Goumenissa et PDO Rapsani et aux vins secs
tranquilles et vins mousseux Amyntaio (PDO Amynteo). "Récalcitrant"” et
exigeant le Xinomavro a besoin d’un terroir approprié, la culture accrue, de
faibles rendements et des conditions météorologiques favorables, pour
déplier sa grandeur. Alors, évoque la grande variété du Piémont, nebiolo.
Mais les similitudes ne se terminent pas la. La couleur rubis, bouquet
magique, allant de violettes a la pate d'olive et de la tomate au tabac et
groseilles, le premier, la bouche pleine d’acidité et des tanins sauvages,
assez pour lui donner le titre "nebiolo grec".

Dans le cas des vins rouges, un long vieillissement parvient a apprivoiser le
caractere et offrir des vins moelleux distingués pour lesquels Xinomavro est
mondialement connu et inextricablement entrelacé avec certaines origines
comme Xinomavro-Naoussa Xinomavro-Amyntaio etc.

D'autres fois, les producteurs choisissent de le fondre avec des variétés plus
douces, dont certains étrangers ou avec les vins grecs «Stavroto» et
«Krassato» (PDO Rapsani) et Negoska (AOP Goumenissa) pour faire des vins
plus accessibles dans leur jeunesse. Le Xinomavro, charismatique, tient
justement une position tres élevée dans la hiérarchie des variétés grecques.
Avec les promesses d'unicité et de performance pour offrir des expériences
puissantes en tout connaisseur de vin réel, le convaincre de la premiéere
gorgée en face de quelque chose d'important et spécial.
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Ewopovpo

To 6vopa Tov —Evdpovpo— Tpoépyetal amd To EVO Kot TO
pHovpo, av Kot oty TP, ot PAOVOES TOV POYDV TOV OEV
elvat...

E1vOpavpo

To 6vopo Tov —Evopavpo— mpoépyeton omd 1o Evd Kot to padpo, av
Kol 6TV TPAEN, 01 PAOVIES TOV pOY®V TOV deV givat dtaitepa
TAoVG1EC 5€ XPWOTIKEC. To EIVOpaVPO OO EKTANGGEL LE TIG
EMBOGELS KOl TOV TOAVSVVALLO YOPOKTHPA TOV, TPOGPEPOVTOC «Vin de
garde» gpvOpd, duvapkd polé, apO®UTIKE apPOIT, KOO Kot
10100VYKPOUGIOKA YAVKA KPOGLAL.

dutepévo o kdbe yovid g kevipikng kot e Bopelog EALGSaG, TO
Ewvopavpo sivorl amokAeloTiKA VIEHOLVO 1| CLUUETEYEL 6T EpLOPG
kpaotd TTOIT Néovoa, ITOIT Apdvraio, [TOIT TNovpévieoa kot TTOIT
Paydvn, kabnhg kot ota ENpd ovyo Kot a@padn Kpacid Tov
Apvvtaiov (ITOIT Apvvtono). «AHVGTPOTOY» Kol AT TIKO, TO
Ewvopavpo yperaletar Kat@AAnAo terroir, avEnuéves KaAMEPYNTIKES
QPOVTIOES, YOAUNAEC OTPEUUOTIKES ATOOOGELS KOl KOATAAANAES KOPIKES
ovvOnkeg, yia va EedmAdoet 1o peyaieio tov. Tote dpme, Bopiler ™
onovdaia wowidia Tov [Tiepovre, veumidro. Ot opo1dtTTES OU®G UE
oty 0gv oTapatovy £d®. To povumvi ypdpo, To poytkd HTovkETo,
mov mepAapPavel amd Proréteg péyxpt ToATO EAMAS Kat amd VIopdTo
PEYPL KOTTVO Kot PPOyKOGTAPLAQ, TO VYNAOBabLo, Yepdto o&vtnta
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OTOHO KOl O1 AYPLEG TAVVIVES, diKala TOL £(0VV ODGEL TOV TITAO
CEAMVIKO VEUTLOAOY.

2NV TEPIMTOON TOV EPVOPOV KPACIDOV, U0 LOKPOYPOVN TaAaimon
KOTOPEPVEL VO TIOAGEDGEL TO YOPAKTIPO TOV KOl VO YOPIGEL TO
BeAovdva dlaKeKPIUEVO KPOGLE Yo ToL OTToia TO EVOpaLPO ivor
TOYKOG MG YVOGTO Kol ApPNKTO CUVUPOUGUEVO LE GUYKEKPLUEVEG
TPOEAEVOELS, OTMG Evopavpo-Ndovoa, Evopovpo-Apdviono K.4.
AlAeg opEC AL, O TaPAY®YOl EMAEYOLV TV TPOGUELEY| TOV pE
NMOTEPEG TOIKIALEG, OTMC KATOlEg EEVEG 1 KO TIG EAANVIKES GTAVPMOTO
kot kpacdto (ITOIT Paydvn) kor veykooka (ITOII INovpévicon), dote
VO KAVOLV T KPOGL TOV 7O TPOGLTA 6T vedtnTd Tous. To
YOPoHaTIKO Evopavpo Katéyet dikata o vynidtatn 0éon oty
epopyio TV EAANVIKOV TOIKIADV. Me T HOVAOIKOTN T Kot TG
EMOOGELG TOL VITOCYETAL VO TPOCPEPEL SVVATEG EUTTELPiEG OE KOOE
TPAYUOTIKO YVOGTI TOL KPao1oV, TeiBovTdc Tov amd Ty TpdTn
YOLALA OTL BpiokeTarl Pmpootd o€ KATL 6ovdaio kot EexmpioTo.
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